SREDNJE POKLICNO IZOBRAZEVANJE
ZIVILEC/SP1/2009

KATALOG ZNANJA

1. IME MODULA: VINARSTVO

2. USMERJEVALNI CILJI

Dijak:

vodi ustrezno dokumentacijo s pomoc¢jo IKT in skrbi za sledljivost,
racionalno rabi energijo, material in Cas,

sprejme grozdje in ga predela v vino,

razlikuje predelavo belega in rdecega grozdja,

nadzoruje in usmerja procese pri predelavi grozdja in negi vina,
polni, pakira in skladis¢i vino,

pravilno pripravi vinsko posodo,

uporablja stroje in naprave v vinarstvu,

prodaja in trzi vino,

izvaja postopke ¢iS¢enja in uporablja naprave in pripomocke za ¢iSCenje ter Cistilna, in
dezinfekcijska sredstva,

varuje zdravje in okolje,

izraza pozitiven odnos do ljudi,

razvija pozitiven odnos do ucenja,

izpolnjuje zaupane naloge in jih odgovorno opravlja,

razume potrebe drugih ljudi in sodeluje z drugimi,

se prilagaja spremembam in sledi novostim v poklicu.

3. VSEBINSKI SKLOPI

Modul ni sestavljen iz vsebinskih sklopov.

4. OPERATIVNI CILJI

Poklicne kompetence

KATALOG ZNANJA VINARSTVO

sprejme surovino in predela grozdje v most,
nadzoruje fermentacijo mosta,

neguje vino,

filtrira, polni in steklenici vino,

prodaja in trzi vino.
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KV 1 Sprejme surovino in predela grozdje v most

INFORMATIVNI CILJI

FORMATIVNI CILJI

Dijak:

- pozna osnovne znacilnosti pomembne;jsih vinskih
sort v Sloveniji,

- pozna sestavo grozdja, mosta,

- pozna pomen kontrole kakovosti grozdja za
nadaljnjo predelavo,

- pozna stroje in naprave za predelavo grozdja v

Dijak:

- prevzame grozdje (kvalitativno in kvantitativno),

- nadzira pecljanje in mletje grozdja,

- po potrebi macerira drozgo,

- nadzira stiskanje grozdja,

- mosStu odstrani usedlino,

- upravlja stroje in naprave za predelavo grozdja v

most. most.

KV 2 Nadzoruje fermentacijo moSta
INFORMATIVNI CILJI FORMATIVNI CILJI
Dijak: Dijak:

- pozna nacine in sredstva za izboljSavo mosta,

- pozna delovanje in pomen mikroorganizmov v
vinarstvu,

- razume potek alkoholne fermentacije,

- pozna stroje in naprave v vinski kleti.

- po navodilu izboljsa most (dosladkanje, razkis...),
- doda vrelni nastavek,

- spremlja in belezi proces fermentacije,.

- vzame vzorce za analizo mosta, mladega vina.

KV 3 Neguje vino
INFORMATIVNI CILJI FORMATIVNI CILJI
Dijak: Dijak:

- pozna pomen in nacine zveplanja,

- pozna pomanjkljivosti, napake in bolezni vin,

- pozna osnovne analize vin in razume njihov pomen,

- pozna pomen in nacine stabilizacije vina,

- pozna delovanje strojev in naprav,

- pozna postopke ¢is¢enja, naprave in pripomocke
za CiSCenje ter Cistilna in dezinfekcijska sredstva.

- pripravi opremo v vinski kleti,

- ponavodilih izvaja zveplanje,

- po navodilu dodaja enoloska sredstva,

- pretaka, doliva, tipizira vino,

- po navodilu stabilizira vino (vinski
beljakovine...),

- Cisti opremo in prostore v vinski kleti.

kamen,

KV 4 Filtrira, polni in stekleni¢i vino

INFORMATIVNI CILJI

FORMATIVNI CILJI

Dijak:

- pozna nacine filtriranja in vrste filtrov,

- pozna stroje in opremo za stekleniCenje vina in
potek stekleniCenja,

- pozna vrste, lastnosti in uporabnost embalaze,

- pozna razli¢ne dejavnike staranja vin.

Dijak:

- filtrira vino,

- pripravi opremo in embalazo za steklenicenje vina,
- steklenici vino,

- upravlja stroje in naprave v vinski kleti,

- skladisc¢i stekleni¢eno vino.
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KV 5 Prodaja in trzi vino

INFORMATIVNI CILJI

FORMATIVNI CILJI

Dijak:

- zna predstaviti in ponuditi vino,
- pozna osnove kalkulacij.

Dijak:

- sprejema narocila in uposteva Zelje kupcev,

- pravilno predstavi in shranjuje vino,

- skrbi za lastno urejenost in urejenost
prodajnega mesta,

- izracuna lastno ceno izdelkov in jih proda.
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	4. OPERATIVNI CILJI

