A SPLOSNI DEL

1 IME STUDIJSKEGA PROGRAMA

GOSTINSTVO IN TURIZEM

2 NAZIV STROKOVNE 1IZOBRAZBE IN NJEGOVA OKRAJSAVA

Organizator poslovanja v gostinstvu in turizmu/ organizatorka poslovanja v gostinstvu in turizmu
OkrajSava: org. posl. gost. tur.

3 TEMELJNI CILJI STUDIJSKEGA PROGRAMA IN KOMPETENCE

Temeljni cilji Studijskega programa:

izobraziti organizatorje poslovanja v gostinstvu in turizmu s $irokim strokovno-teoreti¢nim
in prakti¢no uporabnim znanjem s podro¢ja gostinstva in turizma,

pridobiti generi¢ne in poklicno-specificne kompetence s strokovnega podrocja gostinstva in
turizma,

se usposobiti za spremljanje novosti stroke in uporabo strokovne literature,

oblikovati samozavest in odlo¢nost za poslovne odlocitve in reSevanje konkretne strokovne
problematike,

oblikovati odgovoren odnos do zagotavljanja kakovosti pri svojem delu.

Student/ §tudentka (v nadaljevanju: $tudent) v programu pridobi generi¢ne in poklicno-specifi¢ne
kompetence.

Generi¢ne kompetence:

imajo pozitiven odnos do oseb iz razli¢nih kulturnih, nacionalnih, druZbenih in socialnih
okolij,

uspesno in celovito prenasajo svoje znanje na sodelavce in so hkrati aktivni ¢lani
timskega delovnega procesa,

so sposobni samostojnega odloCanja v problemati¢nih situacijah in metodi¢nega
reSevanja prakti¢nih problemov,

so predani delu, skrbijo za lastni razvoj in se prilagajajo razli¢nim potrebam delovnega
procesa,

kriticno razmiSljajo, hkrati pa so samostojni, dosledni in nacelni v svojih dejanjih in
odlocitvah,

motivirajo sodelavce in jih spodbujajo k lastnemu razmisljanju pri delu.
Poklicno-specificne kompetence:

prenesejo v Soli pridobljena teoreti¢na spoznanja s podrocja tujih jezikov, ekonomije,
vodenja, komuniciranja, prava, informatike, etnologije, ekologije, dopolnilnih
turisticnih, dejavnosti, gastronomije, v reSevanje prakti¢nih primerov,

samostojno vodijo, nacrtujejo, organizirajo in nadzirajo delovne procese in izvajajo delo
v timu,

uporabljajo znanje tujih jezikov za sporazumevanje z gosti in za spremljanje strokovne
literature s podrocja gostinstva in turizma,



e poznajo osnovne ekonomske zakonitosti in pravne predpise o gostinstvu in turizmu, jih
smiselno uporabljajo in opredelijo svoje pristojnosti,

e samostojno uporabljajo svoja razsirjena in poglobljena ekonomska znanja o ekonomiki,
trzenju in poslovanju organizacij,

e samostojno uporabljajo ra¢unalniska orodja in sodobno programsko opremo v gostinstvu
za obdelavo podatkov, potrebnih za analizo poslovanja in nacrtovanje delovnih
procesov,

e zavedajo se pomembnosti varovanja naravnega in kulturnega okolja in ga vkljucujejo v
gostinsko-turisti¢no ponudbo,

e kreativno in samostojno uporabljajo spretnosti s podro¢ja kulinarike in strezbe,

e imajo razvit obCutek poslovne diskretnosti in etike poklica,

e samostojno poslovno komunicirajo v gostinstvu in turizmu,

e organizirajo vodenje delovnih procesov v gostinstvu in turizmu,

e spremljajo in ugotavljajo razmere na trgu gostinskih in turisti¢nih podjetij,

e organizirajo enogastronomske dogodke,

e znajo ovrednotiti prostor in kakovost turistiénega obmocja,

e samostojno in ustvarjalno uporabljajo spretnosti s podrocja vodenja potovanj,
organizacije prireditev in animacije gostov,

e zavedajo se pomena dopolnilnih turistinih dejavnosti za oblikovanje pestrejSe ponudbe,

e oblikujejo turisti¢ne proizvode in organizirajo dogodke.

e samostojno vodijo oddelek hotelskega gospodinjstva,

e organizirajo, nadzorujejo in spremljajo delovni proces v hotelskem gospodinjstvu ter
skrbijo za urejenost in udobnost prenocitvenega obrata.

4 TRAJANJE STUDIJA IN OVREDNOTENJE S KREDITNIMI TOCKAMI

Studij traja dve (2) leti.
Studijski program je ovrednoten s 120 kreditnimi to¢kami (KT) po sistemu ECTS.

5 POGOJI ZA VPIS

V visjesolski Studij se lahko vpise, kdor:
e je opravil sploSno oziroma poklicno maturo oziroma je koncal temu ustrezno izobrazevanje
po prejsnjih predpisih ali
e ima opravljen mojstrski, delovodski ali poslovodski izpit, tri leta delovnih izkuSen;j in je
opravil preizkus znanja iz sploSnoizobrazevalnih predmetov v obsegu, ki je doloCen za
poklicno maturo v srednjem strokovnem izobrazevanju.

6 MERILA ZA 1ZBIRO V PRIMERU OMEJITVE VPISA

Pri kandidatih, ki so koncali gimnazijo ali drug program za pridobitev srednje strokovne izobrazbe
(tudi petletni program, nadaljevalni program srednjega izobraZevanja ali program poklicno-
tehniSkega izobrazevanja) oziroma poklicni tecaj, bo upostevan sestevek:
e s faktorjem 2 pomnozene ocene sploSnega uspeha pri maturi, poklicni maturi ali zaklju¢nem
izpitu (izrazenega v tockah in pretvorjenega v ocenjevalno lestvico od 2 do 5) ter



e ocen sploSnega uspeha v 3. in 4. letniku oziroma zadnjih dveh letnikih srednje Sole.

e Prikandidatih, ki so opravili mojstrski ali delovodski oziroma poslovodski izpit, bo upostevan
seStevek:

e s faktorjem 2 pomnozene ocene sploSnega uspeha pri mojstrskem ali delovodskem oziroma
poslovodskem izpitu (izrazenega v tockah in pretvorjenega v ocenjevalno lestvico od 2 do 5)
ter

e ocen pri preizkusu znanja iz slovenskega jezika s knjizevnostjo in matematike ali tujega
jezika.

7 OBVEZNI NACINI OCENJEVANJA ZNANJA

Izdelek oziroma

Predmet ali druga sestavina Ustno Pisno L
storitev in zagovor

Strokovna terminologija v tujem jeziku 1 X X
Poslovno sporazumevanje in vodenje X X
Prakti¢no izobrazevanje 1 X
Ekonomika podjetja

Ekonomika turizma

Pravni predpisi

Poslovna informatika s statistiko
Osnove gastronomije

Turisti¢na geografija in kulturna dedis¢ina X
Kuharstvo z organizacijo dela 1
Strezba z organizacijo dela 1

X|IX|X|X[X[X|[X]|X

Prakti¢no izobraZevanje 2
Osnove kuharstva
Osnove strezbe

X | X | X[ X|X

Osnove projektnega menedZmenta

TrZenje v turizmu
Strokovna terminologija v tujem jeziku 2 X
Poslovanje prenocitvenih in prehrambenih obratov

X | X | X[ X|[X|X]|X

Poslovanje hotelov in turisti¢nih agencij

Prakti¢no izobrazevanje 3
Gastronomija

Kuharstvo z organizacijo dela 2
Strezba z organizacijo dela 2

x

x

x
X[ X | X|X|X

Prakti¢no izobrazevanje 4

Hrana in pijace

Organizacija gostinskih dogodkov
Barmanstvo

Harmonija okusov

Strokovna terminologija v tujem jeziku 3 X
Dopolnilne turisti¢ne dejavnosti

Osnove kongresne dejavnosti

Tehniéni standardi v kongresnem turizmu
Organizacija kongresov

X | X

XIX|X|X|X[X|[X|X]|X




Wellness turizem
Kulinarika za vitalnost
Osnove hotelskega gospodinjstva

Ekonomika in menedZzment hotelskega
gospodinjstva
Kultura bivalnega okolja X

XXX | X

8 NACIN IN OBLIKA I1ZVAJANJA STUDIJA

Studijski program se izvaja v $oli in pri delodajalcih.

Studijsko leto obsega v prvem in drugem letniku po 34 tednov izobrazevalnega dela, od tega 24
tednov predavanj, seminarskih in laboratorijskih vaj v Soli in 10 tednov prakti¢nega izobrazevanja pri
delodajalcih oziroma v medpodjetniskih izobrazevalnih centrih (Solskih hotelih, restavracijah,
agencijah).

Studij se izvaja kot redni, izredni in $tudij na daljavo.

9 POGOJI ZA NAPREDOVANJE PO PROGRAMU IN DOKONCANJE STUDIJA
Pogoji za napredovanje

V 2. letnik lahko napreduje Student, ¢e je uspesno opravil obveznosti modulov, predmetov in
prakti¢nega izobrazevanja (vklju¢no z vajami, s seminarskimi nalogami, projekti, z izpiti, ...) 1.
letnika v obsegu najmanj 45 KT, pri tem mora v celoti opraviti obveznosti iz vaj in prakti¢nega
izobrazevanja.

Student lahko ponavlja letnik, e opravi §tudijske obveznosti in prakti¢no izobrazevanje istega letnika
v obsegu najmanj 20 KT, pri tem mora v celoti opraviti obveznosti iz prakti¢nega izobraZevanja.
Ponavljanje odobri studijska komisija visje strokovne Sole na podlagi pisne vloge Studenta.

Pogoji za dokoncanje

Za koncanje Studijskega programa in pridobitev izobrazbe mora Student opraviti vse Studijske
obveznosti programa (izpite, vaje, seminarske naloge...).

1. Vsiobvezni moduli v obsegu 67 kreditnih tock:
= komunikacija (15 KT),
= ekonomika in poslovanje (15 KT),
= varovanje okolja (12 KT),
= trZzenje (15 KT) in
= poslovanje v gostinstvu in turizmu (10 KT).

2. Eden izmed izbirnih modulov v obsegu 18 kreditnih tock
= kulinari¢ne in strezne ves¢ine (18 KT) ali
= osnove gostinstva (18 KT).

3. Eden izmed izbirnih modulov v obsegu 25 kreditnih to¢k
= projekti v gostinstvu (25 KT) ali
» F&B(25KT)ali
= projekti v turizmu (25 KT) ali
= kongresni turizem (25 KT) ali
= wellness turizem (25 KT) ali



= hotelsko gospodinjstvo (25 KT).

4. Prosto izbirni predmet (5 KT)

5. Diplomsko delo (5 KT)

10 POGOJI ZA PREHAJANJE MED STUDIJSKIMI PROGRAMI

V 2. letnik se lahko vpiSe Student, ki je koncal 1. letnik ali visji letnik v drugih visjeSolskih ali
visokoSolskih Studijskih programih, ¢e se z individualnim Studijskim programom ugotovi, da
manjkajo¢ih obveznostih za 1. letnik ni ve¢ kot za 20 kreditnih to¢k. Ce je teh obveznosti veg,
prehajanje med programi ni mogoce.

11 POGOJI ZA DOKONCANJE POSAMEZNIH DELOV STUDIJSKEGA PROGRAMA

Nacionalnih poklicnih kvalifikacij ni mozno pridobiti z dokon¢anjem posameznih delov programa.

12 MEDNARODNA PRIMERLJIVOST

odredbe §t. 641 z dne 30.06.2000
za vi§jesSolske programe v
gostinstvu in turizmu.

Vsebine programa so
primerljive, vendar je vecji
pomen dan ekonomskim
vsebinam oz. temeljnim
strokovnim vsebinam,
specializacijske vsebine s
podroc¢ja turizma, hotelirstva in
storitev so omejene na skupaj 15
KT. Delovna praksa v podjetjih

akademskih semestrov in 2
placanih delovnih praks.

Studijski program sestavlja
ustaljen kurikulum z
zahtevanimi vsebinami.
Studentje lahko pridobijo
dva naziva: diplomant
hotelirskega in turisticnega
menedzmenta (odobren s
strani Akademije
Montpellier) in licenco
hotelirskega in turisticnega

Ime The Danish Business Academy | VATEL International Visja strokovna

inStitucije | Randers, Danska Business School, Francija | Sola za

in drZava gostinstvo in
turizem Bled

Ime Programme in Hospitality and Programme Hotel and Gostinstvo,

programa | Tourism (Program gostinstva in | Tourism Management turizem

turizma)

Strokovni | Bachelor Bachelor Organizator

naziv poslovanja v
gostinstvu,
turizmu

Trajanje 2-letni $tudij, ovrednoten s 120 | 2-letni $tudij, ovrednoten s 2-letni $tudij,

Studija KT 120 KT ovrednoten s 120
KT

Koncept in | Program Danske poslovne Program Hotelirski in Program je

oblika akademije je pripravljen v skladu | turisticni menedZzment je zasnovan na

Studija z navodili danske drzavne sestavljen iz dveh sodelovanju z

gospodarstvom,
obseg prakti¢nega
izobraZevanja v
podjetjih je 17
tednov oz. 680 ur
0z. 21 KT.

Z izbirnim
modulom je
mozno doseci
pogoje za
pridobitev
nacionalne




obsega 5 KT in zaklju¢ni projekt
10 KT.

Studij se izvaja kot redni in
izredni.

menedzmenta (drzavna
diploma, Univerzitetna
konvencija 2001).

Kreditni transfer: 120 KT.

poklicne
kvalifikacije.

Skupni obseg je
ovrednoten s 120
KT.

Vsebinska | Program sestavljajo obvezni V prvem $tudijskem letu je Program je
strukturi- | moduli in izbirni modul. 1zbirni | predmetnik sestavljen iz sestavljen iz
ranost modul sestoji iz specializiranega | francoskega jezika, uvodav | modulov, Ki se
programa | modula in zakljuénega izpitnega | francosko kulturo, uvoda v izvajajov 4
projekta. Obvezni moduli turizem in gostinstvo, semestrih.
predstavljajo 90 KT, izbirni pa temeljev restavracijskih Naceloma se
30 KT. Specializirani modul je storitev, kuharstva, vsebine modulov
sestavljen iz obveznega dela in gospodinjstva, Studijske povezujejo s
ve¢ izbirnih predmetov. Zunanja | prakse storitev hrane in pija¢, | prakti¢énim
izbirnost ni predvidena. nutricionizma in higiene, izobrazevanjem v
Semestralne teme tezijo k vina in pijac, podjetjih.
povezovanju posameznih informacijskega sistema I, Program
modulov in dajejo Studentom strokovnega razvoja, 0snov omogoda
sploSen pregled nad programom. | ekonomije in raéunovodstva dos eg anje
Zaporedje tem zagota_vl ja ter 5-mesecne delovne kompetenc, ki 50
predmetne povezave in prakse. treb
todolosko nadgradnjo v . pOLrebne za
me V drugem Studijskem letu neposredno
programu. » ) M o :
Strok sole. ki .. Studentje poslusajo vkljucevanje
TOROVRE SO1C, K ponuf a_(]io : menedzment hrane in pija¢, | diplomantov v
prog_ralr_n ,_poucujejdo Inelts ednje Studijsko prakso priprave delovno okolje in
lS_[|)etC Iﬁrlztlrane Tg KuTe. hrane in pija¢, menedzment | na delovna mesta
TO elirstvo 15 KT recepcije (front office), na nivoju
urizem informacijski sitem 11, srednjega
Storitve 15 KT y . .
menedZzment gospodinjstva, | menedZmenta
Specializirani modul sestavliat menedzment priprave hrane,
Eema .'Zo:r?n' mto Ul S€s a\é.Ja & | strokovni razvoj, marketing
obvezni el znotray zaporedja in prodajne aktivnosti,
specializiranega modula in . NS
PR - menedZzment ¢loveskih virov,
izbirni specializirani modul. < .
racunovodstvo, mednarodni
y .. | potovalni turizem,
?osa}qung st.rokovna Sola dolo¢i ekonomijo in opravijo 5-
Stevilo izbirnih predmetov <
. e mesecno delovno prakso.
znotraj vsakega specializiranega
modula. Studenti morajo izbrati
2 izbirna predmeta, ki sta
povezana z izbranim
specializiranim modulom.
Obveznosti | Studijske dejavnosti in Obveznosti Studentov so Studijske
Studentov | obveznosti Studentov so vsebinsko in ¢asovno obveznosti so

vsebinsko in ¢asovno natancno
dolocene s Studijskim in izpitnim
redom. Izpiti se opravljajo v
naprej doloCenih terminih.
Pogoji za pristop Kk izpitu so
doloceni interno.

natanc¢no dolocene in si
zaporedno sledijo.

predpisane s
programom in
dolocene v
izpitnem redu.




Zaklju¢ek | Studij se konéa z zakljuénim Studij se konéa z zakljuéno Studij se zaklju¢i
Studija izpitnim projektom, ki se nanaSa | delovno prakso in diplomo. | z diplomskim
na podjetje, v katerem je Student izpitom, ki ga
opravljal delovno prakso. Ce sestavljata
Student Zeli, se lahko projekt diplomsko delo in
nanasa tudi na celotno panogo in zagovor. Tema je
bo specializirani modul sestavni vezana na
del Studentovega zakljuCnega prakticno
projekta. izobrazevanje.
Zakljuéni izpitni projekt ustreza Diplomski izpit je
10 KT in 5 KT za delovno lahko sestavljen
prakso, kar je skupaj 15 KT. tudi iz prakti¢ne
storitve.
Opombe Za ta program je znacilen kratek | Za ta program je znacilna Program
cikel in moznost nadaljnjega usmerjenost v mednarodno omogoca
izobrazevanja. Program je priznanje. Vatel je ena izmed | takoj$njo
modularno oblikovan in kreditno | najprestiznejsih hotelirskih in | zaposlitev,
ovrednoten. Danski program je | turisti¢nih Sol, z mrezo $Sol po | pridobitev
ze prilagojen bolonjski reformi. | vsem svetu. MozZnost nacionalnih
Trajanje delovne prakse je 3 pridobitve strokovnega poklicnih
mesece in pomeni sploSen uvod | magisterija v hotelirstvu in kvalifikacij in
v razli¢ne funkcije in naloge v turizmu. nadaljevanje
podjetju. Cilj delovne prakse je, Studija.
da Student pridobi prakticna
znanja (kompetence) za svoje
specializirano podrocje.
Akademija prevzema vso
odgovornost za zagotovitev
delovne prakse, ki bo zadovoljila
pogoje programa in zato
akademija vnaprej potrdi u¢na
podjetja. Delovna praksa se
izvaja med 2. in 3. semestrom. S
tem se zagotovi optimalno
povezovanje teorije in prakse ter
omogoci pridobivanje informacij
in formulacija problema za
zaklju¢ni izpitni projekt.
Program se vkljucuje v
mednarodno sodelovanje v
okviru programa Sokrates/
Erasmus ter bilateralnih pogodb
med univerzami.
Viri:

https://eadania.com/programmes/english-taught/service-hospitality-and-tourism-management/;

www.vatel.fr;

https://www.vgs-bled.si/



https://eadania.com/programmes/english-taught/service-hospitality-and-tourism-management/
http://www.vatel.fr/
https://www.vgs-bled.si/

B POSEBNI DEL

1 PREDMETNIK: GOSTINSTVO IN TURIZEM/ VIS

. . Obvezno ' Stevilo kontaktnih ur Sti\;llo
Oznaka | Predmet ali druga sestavina /izbirno Letnik stud KT
PR | SV | LV | Skupaj ’
dela
M1 Komunikacija obvezno prvi 15
P1 Strokovna terminologija v tujem jeziku 1 36 - 48 84 180 6
P2 Poslovno sporazumevanje in vodenje 48 - 36 84 180 6
D1 Prakti¢no izobrazevanje 1 - - - - 80 3
M2 Ekonomika in poslovanje obvezno prvi 15
P3 Ekonomika podjetja 24 - 12 36 90 3
P4 Ekonomika turizma 36 - 24 60 120 4
P5 Pravni predpisi 48 - 12 60 120 4
P6 Poslovna informatika s statistiko 36 - 24 60 120 4
M3 Varovanje okolja obvezno prvi 12
P7 Osnove gastronomije 48 - 12 60 120 4
P8 Turisti¢na geografija in kulturna dedisc¢ina 72 24 24 120 240 8
M4 Kulinari¢ne in streZne vescine izbirno prvi 18
P9 Kuharstvo z organizacijo dela 1 12 - 48 60 110 4
P10 StreZzba z organizacijo dela 1 12 - 48 60 110 4
D2 Prakti¢no izobrazevanje 2 - - - - 320 10
M5 Osnove gostinstva izbirno prvi 18
P11 Osnove kuharstva 12 - 48 60 110 4
P12 Osnove strezbe 12 - 48 60 110 4
D2 Prakti¢no izobrazevanje 2 - - - - 320 10
M6 TrZenje obvezno | drugi 15
P13 Osnove projektnega menedzmenta 24 - 12 36 90 3
P14 Trzenje v turizmu 48 - 12 60 120 4
P15 Strokovna terminologija v tujem jeziku 2 60 - 60 120 240 8
M7 Poslovanje v gostinstvu in turizmu obvezno | drugi 10
P16 Poslovanje prenocitvenih in prehrambnih izbirno 60 i 24 84 180 6
obratov
P17 Poslovanje hotelov in turistiénih agencij izbirno 60 - 24 84 180 6
D3 Prakti¢no izobrazevanje 3 obvezno - - - - 120 4
M8 Projekti v gostinstvu izbirno drugi 25
P18 Gastronomija 60 - 24 84 170 6
P19 Kuharstvo z organizacijo dela 2 48 - 48 96 200 7
P20 Strezba z organizacijo dela 2 - - 48 48 110 4
D4 Prakti¢no izobrazevanje 4 - - - - 280 8
M9 F&B izbirno drugi 25
P21 Hrana in pijace obvezno 48 - 12 60 110 4
P22 Organizacija gostinskih dogodkov obvezno 24 - 48 72 170 6
P23 Barmanstvo izbirno 36 - 60 96 200 7
P24 Harmonija okusov izbirno 36 - 60 96 200 7
D4 Prakti¢no izobraZevanje 4 obvezno - - - - 280 8
M10 Projekti v turizmu izbirno drugi 25
P25 Strokovna terminologija v tujem jeziku 3 60 - 60 120 240 8
P26 Dopolnilne turisti¢ne dejavnosti 48 - 60 108 240 9
D4 Prakti¢no izobrazevanje 4 - - - - 280 8
M11 Kongresni turizem izbirno drugi 25
P25 Strokovna terminologija v tujem jeziku 3 60 - 60 120 240 8
P27 Osnove kongresne dejavnosti 24 - 12 36 80 3
P28 Tehniéni standardi v kongresnem turizmu 12 - 24 36 80 3
P29 Organizacija kongresov 12 - 24 36 80 3
D4 Prakti¢no izobrazevanje 4 - - - - 280 8




M12 | Wellness turizem izbirno drugi 25
P25 Strokovna terminologija v tujem jeziku 3 60 - 60 120 240 8
P30 Wellness turizem 24 - 36 60 130 5
P31 Kulinarika za vitalnost 24 - 24 48 110 4
D4 Prakti¢no izobraZevanje 4 - - - - 280 8

M13 Hotelsko gospodinjstvo izbirno drugi 25
P25 Strokovna terminologija v tujem jeziku 3 60 - 60 120 240 8
P33 Osnove hotelskega gospodinjstva 24 - 12 36 72 3
P34 Ekonorpika in menedzment hotelskega 24 ) 12 36 72 3

gospodinjstva

P35 Kultura bivalnega okolja 24 - 12 36 72 3
D4 Prakti¢no izobrazevanje 4 - - - - 280 8
P32 Prostoizbirni predmet izbirno drugi - - - - - 5
D5 Diplomsko delo - - - - - 5

Opombe:
M — modul
P — predmet

D — druga sestavina Studijskega programa (prakti¢no izobrazevanje, diplomsko delo)
PR — predavanja

SV — seminarske vaje
LV — laboratorijske vaje
Katalogi znanja so pripravljeni za predmete in druge sestavine Studijskega progama.

2 ZNANJE, KI GA MORAJO IMETI 1ZVAJALCI PREDMETOV

Predmet Izvajalec | Znanje izvajalcev s podrocja
Strokovna terminologija v S y . . . L
tujem jeziku | predavatelj | visokoSolskega izobrazevanja ustreznega tujega jezika
. visoko$olskega izobraZevanja sociologije, komunikologije,
Poslovno Sporazumevanje in . . .. . .. . .. .
. predavatelj | psihologije, pedagogike, ekonomije, organizacije ali
vodenje b
menedZmenta
Ekonomika podjetja predavatelj V1s0k0§olskega izobrazevanja ekonomije, organizacije ali
menedzmenta
Ekonomika turizma predavatelj | visokoSolskega izobrazevanja ekonomije

Pravni predpisi

predavatelj

visokosolskega izobrazevanja prava

Poslovna informatika s
statistiko

predavatelj

visokoSolskega izobrazevanja racunalnistva, informatike,
matematike, ekonomije, organizacije, menedzmenta, fizike ali
elektrotehnike

Osnove gastronomije

predavatelj

visoko$olskega izobraZevanja zivilstva, prehrane, dietetike,
biologije, gospodinjstva, kmetijstva — agronomije ali
kmetijstva

laborant

vi§jeSolskega izobrazevanja hotelirstva, turizma, gostinstva,
Zivilstva ali prehrane

Turisticna geografija in
kulturna dediscina

predavatelj

visoko$olskega izobraZzevanja turizma, geografije, etnologije
in kulturne antropologije, umetnostne zgodovine ali
zgodovine

Kuharstvo z organizacijo
dela 1l

predavatelj

visoko$olskega izobraZevanja hotelirstva, turizma, prehrane,
Zivilstva, dietetike ali gospodinjstva

laborant

vi§jeSolskega izobrazevanja hotelirstva, turizma, gostinstva,
Zivilstva ali prehrane

Strezba z organizacijo dela 1

predavatelj

visokoSolskega izobraZevanja hotelirstva ali turizma

laborant

viSjeSolskega izobrazevanja hotelirstva, turizma, gostinstva,
Zivilstva ali prehrane




Predmet Izvajalec | Znanje izvajalcev s podroéja
predavatelj \v/.isc.)koéolsl{ega i.zobra'ievanja l'lo:telirstva, turizma, prehrane,
Osnove kuharstva zn'v.llstva, dlet.etlke ali gos.podlnj.stva . .
laborant vi§jesSolskega izobrazevanja hotelirstva, turizma, gostinstva,

Zivilstva ali prehrane

Osnove strezbe

predavatelj

visokoS$olskega izobraZevanja hotelirstva, turizma ali Zivilstva

laborant

vi§jesSolskega izobrazevanja hotelirstva, turizma, gostinstva,
Zivilstva ali prehrane

Osnove projektnega
menedzmenta

predavatelj

visokoSolskega izobrazevanja ekonomije, organizacije ali
menedzmenta

Trzenje v turizmu

predavatelj

visokoSolskega izobrazevanja ekonomije, organizacije ali
menedZmenta

Strokovna terminologija v
tujem jeziku 2

predavatelj

visokoSolskega izobraZevanja ustreznega tujega jezika

Poslovanje prenocitvenih in
prehrambenih obratov

predavatelj

visoko$olskega izobrazevanja hotelirstva, turizma,
ekonomije, organizacije ali menedZmenta

Poslovanje hotelov in
turisti¢nih agencij

predavatelj

visoko$olskega izobraZevanja hotelirstva, turizma,
ekonomije, organizacije ali menedzmenta

Gastronomija

predavatelj

visokoSolskega izobrazevanja Zivilstva, prehrane ali
dietetike

laborant

vi§jesSolskega izobrazevanja hotelirstva, turizma, gostinstva,
Zivilstva ali prehrane

Kuharstvo z organizacijo
dela 2

predavatelj

visokoSolskega izobrazevanja hotelirstva, turizma, prehrane,
Zivilstva, gospodinjstva, dietetike, menedZmenta ali
organizacije

laborant

vi§jesSolskega izobrazevanja hotelirstva, turizma, gostinstva,
Zivilstva ali prehrane

Strezba z organizacijo dela 2

predavatelj

visokoSolskega izobrazevanja hotelirstva, turizma,
menedZmenta ali organizacije

laborant

vi§jesSolskega izobrazevanja hotelirstva, turizma, gostinstva,
Zivilstva ali prehrane

Hrana in pijace

predavatelj

visokoSolskega izobrazevanja hotelirstva, turizma, Zivilstva,
prehrane ali dietetike

laborant

vi§jesSolskega izobrazevanja hotelirstva, turizma, gostinstva,
Zivilstva ali prehrane

Organizacija gostinskih
dogodkov

predavatelj

visokoSolskega izobrazevanja hotelirstva, turizma, Zivilstva,
prehrane, menedZmenta, organizacije ali ekonomije

laborant vi§jeSolskega izobrazevanja hotelirstva, turizma ali gostinstva

predavatelj | visokosSolskega izobrazevanja hotelirstva ali turizma
Barmanstvo o . - . . - - -

laborant vi§jeSolskega izobrazevanja hotelirstva, turizma ali gostinstva

Harmonija okusov

predavatelj

visokoSolskega izobrazevanja hotelirstva, turizma, Zivilstva
ali prehrane

laborant

vi§jeSolskega izobrazevanja hotelirstva, turizma, gostinstva,
Zivilstva ali prehrane

Strokovna terminologija v
tujem jeziku 3

predavatelj

visokoSolskega izobraZevanja ustreznega tujega jezika

Dopolnitev turisti¢ne
dejavnosti

predavatelj

visokoSolskega izobrazevanja turizma, ekonomije,
organizacije, menedzmenta, Sportne vzgoje, etnologije in
kulturne antropologije, zgodovine ali geografije

laborant

vi§jeSolskega izobrazevanja hotelirstva, turizma ali gostinstva

Osnove kongresne
dejavnosti

predavatelj

visokoSolskega izobrazevanja turizma, ekonomije,
organizacije ali menedZzmenta

Tehni¢ni standardi v
kongresnem turizmu

predavatelj

visoko$olskega izobraZevanja turizma, ekonomije,
organizacije ali menedzmenta

Organizacija kongresov

predavatelj

visokoSolskega izobrazevanja turizma, ekonomije,
organizacije ali menedZzmenta
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Predmet

Izvajalec

Znanje izvajalcev s podrocja

Wellness turizem

predavatelj

visokoSolskega izobrazevanja turizma, ekonomije,
organizacije, menedzmenta, zgodovine, psihologije, medicine,
zdravstva ali Sportne vzgoje

Kulinarika za vitalnost

predavatelj

visokosolskega izobrazevanja hotelirstva, turizma, Zivilstva,
prehrane ali dietetike

laborant

vi§jesolskega izobrazevanja hotelirstva, turizma, gostinstva,
Zivilstva, prehrane ali velnesa

Osnove hotelskega
gospodinjstva

predavatelj

visokosolskega izobraZevanja hotelirstva, turizma, ekonomije,
menedzementa ali organizacije

Ekonomika in menedzment
hotelskega gospodinjstva

predavatelj

visokoSolskega izobraZevanja hotelirstva, turizma, ekonomije,
menedZementa ali organizacije

Kultura bivalnega okolja

predavatelj

visokosolskega izobraZevanja hotelirstva, turizma, ekonomije,
menedZementa ali organizacije

Prakti¢no izobrazevanje

predavatelj

visokoSolskega izobraZevanja, s katerih morajo imeti znanja
predavatelji katerega koli predmeta v tem visjeSolskem
Studijskem programu visjega strokovnega izobrazevanja
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