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    KATALOG ZNANJA 
 
1. Ime modula: SLOVENSKE NARODNE JEDI 

 
2. Usmerjevalni cilji:    
 
Dijak bo zmožen: 

• razloži tipične narodne jedi slovenskih pokrajin, 
• ugotoviti pomen sodobnega načina priprave slovenskih narodnih jedi, 
• s pomočjo literature izbrati in pripraviti slovenske narodne jedi, 
• pripraviti pogrinjek in uredi bivalne prostore v skladu s kulturno dediščino,  
• vključevati tradicijo slovenskih običajev in praznikov v gostinsko ponudbo, 
• pripraviti obroke v katere vključuje slovenske narodne jedi in  upošteva načela zdrave 

prehrane. 

3. Poklicne kompetence 
o Pripravi in postreže slovenske narodne jedi po pokrajinah 
o Vključuje slovenske narodne jedi v vsakdanji jedilnik 

 
4. Operativni cilji:  

INFORMATIVNI CILJI FORMATIVNI CILJI 

Dijak: 
 opiše običaje in praznovanja na 

lastnem domu in v območju 
bivanja 

 razloži tipične narodne jedi 
slovenskih pokrajin 

 poišče podobnosti in razlike  v 
pripravi slovenskih narodnih jedi 

 poveže predhodno pridobljeno 
znanje 

 ugotovi pomen sodobnega načina 
priprave slovenskih narodnih jedi 

 ovrednoti  pomembnost 
pripravljanja narodnih jedi, 

 opredeli pomen narodnih jedi. 
 utemelji temelje za načrtovanje 

prehrane 
 razloži kdaj in kako vključimo 

narodne jedi v gostinsko 
ponudbo  

 ovrednoti pravilen odnos do 
narodove kulture in ohranjanja 
ljudskega izročila 

 

Dijak je zmožen: 
 opiše običaje in praznovanja na 

lastnem domu in v območju bivanja 
 razloži tipične narodne jedi 

slovenskih pokrajin 
 poišče podobnosti in razlike  v 

pripravi slovenskih narodnih jedi 
 poveže predhodno pridobljeno 

znanje 
 ugotovi pomen sodobnega načina 

priprave slovenskih narodnih jedi 
 ovrednoti  pomembnost pripravljanja 

narodnih jedi. 
 zapiše primer jedilnika, ki vključuje 

slovenske narodne jedi 
 pripravi menu iz slovenskih narodnih 

jedi 
 pripravi obroke v katere vključuje 

slovenske narodne jedi in  upošteva 
načela zdrave prehrane 

 vključuje tradicijo slovenskih 
običajev in praznikov v gostinsko 
ponudbo 
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