
SREDNJE POKLICNO IZOBRAŽEVANJE 
GASTRONOMSKE IN HOTELSKE STORITVE/2007 
 
    KATALOG ZNANJA 
 
1. Ime modula: DELIKATESNA KUHINJA 
 
 
2. Usmerjevalni cilji: : 
 
Dijak bo zmožen: 

• pripraviti vsa orodja, pripomočke in sestavine za pripravo jedi pred stranko, 
• organizirati lastno delo in vzdrževati higieno dela, 
• pripraviti različne vrste hladnih in  toplih jedi ter sladic, 
• vključevati in pripraviti različne polizdelke ter dokončati zamrznjene jedi, 
• vzdrževati hladne in tople jedi na ustrezni temperaturi do prodaje, 
• pravilno pakirati in transportirati hrano, 
• sestaviti račun in zaračunati storitev, 
• nastopati pred gostom- stranko primerno urejen in komunicirati  s stranko. 

3. Poklicne kompetence 
o Pripravi hladne, tople jedi in sladice 
o Pakira, deklarira, transportira jedi in jih zaračuna 

 
 
4. Operativni cilji:  
 

INFORMATIVNI CILJI FORMATIVNI CILJI 
Dijak: 

• pozna pripravo mise en place za 
različne storitve ( priprava jedi pred 
gostom...), 

• pozna polpripravljena in industrijsko 
predelana živila in jedi, 

• ovrednoti kakovost zamrznjenih živil 
in jih  ustrezno odtaja, 

• razume različne načine priprave jedi, 
• pozna različne vrste embalaže in 

označevanja živil in jedi, 
• pozna dovoljene roke in pogoje 

shranjevanja jedi, 
• pozna in zna uporabljati IKT za 

dokumentacijo, 
• pozna osnovne elemente nastopov in 

komuniciranja s stranko. 

Dijak je zmožen: 
• predpripraviti živila in uporabljati 

polizdelke za pripravo jedi pred 
stranko, 

• organizirati lastno delo in vzdrževati 
higieno dela pred gostom-stranko, 

• pripravljati različne vrste hladnih in 
toplih jedi ter sladic, 

• razkosavati, rezati in  porcionirati jedi 
pred stranko, 

• vzdrževati hladne in tople jedi na 
primerni temperaturi ( vitrine, grelni 
pulti) in ohranjati kakovost jedi, 

• skrbeti za estetski izgled celotnega 
prostora in dekoracijo jedi, 

• pakirati in transportirati hrano in jedi v 
različne vrste embalaže in transportne 
posode, 

• deklarirati jedi in voditi evidence 
uporabnosti le-teh, 

• sestaviti račun in zaračunati storitev, 
• priporočati, svetovati in komunicirati z 

gostom-stranko. 
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