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KATALOG ZNANJA

1. Ime modula: MESANJA PIJAC

2. Usmerjevalni cilji:

Dijak bo zmoZzen:
e planirati lastno delo in vzdrzevati higieno dela pri pripravi meSanih pijac,

upostevati varstvo pri delu,

komunicirati in svetovati gostu,

zara¢unati storitev,
opraviti zaklju¢na dela.

3. Poklicne kompetence

vve

racionalno rabiti energijo, material in Cas,
pripraviti to€ilni pult in delovni prostor

pravilno rokovati s specialnim inventarjem, stroji in napravami,

pripraviti mise en place glede na izbor meSane pijace,
zmesati in postre¢i enostavne meSane pijace,

o Pripravit in postreze razli¢ne skupine mesanih pijac

4. Operativni cilji:

INFORMATIVNI CILJI

FORMATIVNI CILJI

Dijak:

pozna pomen priprave in primernost
ponudbe mesanih brezalkoholnih in
alkoholnih pijac,

pozna vrste in uporabnost barskega
inventarja,

definira in razume merske enote,

zna utemeljiti pomen strokovno
neoporecnega in estetskega dela,
ovrednoti pomen dobrega mesalca
pijac,

razume vpliv surovin na kakovost
zganih pijac,

glede na nacin pridobivanja napove
znacilnosti Zganih pijac,

dolo¢i vpliv sestavin na lastnosti
zganih pijac,

doloc¢i vpliv sestavin na brezalkoholno
in alkoholno mesano pijaco,

razlozi izraze, ki se uporabljajo za
oznacevanje zganih pijac,

Dijak je zmozen:

pripraviti primeren mise en place,
razlikovati in razvrstiti pijace po
skupinah,

predstaviti znacilnosti posamezne
pijace,

kombinirati pijace med seboj,
uporabiti dolo¢eno recepturo,
komunicirati in svetovati pri izbiri
mesane pijace,

pripraviti in varno uporabljati stroje in
naprave ter pripomocke za delo,
pripraviti razlicne skupine mesanih
pijac,

uporabiti ustrezno tehniko mesanja,
pripraviti ustrezno dekoracijo,
pripravljeno meSano pijaco postreci.
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e presodi koristnost uzivanja zganih
pijac.
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